
                                    CATÁLOGO DE PRODUCTOS 

       Carne de ganado mayor (oveja) 
 

Producto 

Brazuelo / Paletilla 

Chuletillas 

Chuleta en cinta 

Cuello 

Falda / Costilla 

Pierna / Trasero 

Animal entero o medio 

Cordero recental y cabrito 
 

Producto 

Brazuelo / Paletilla 

Chuletillas de leche 

Chuleta en cinta 

Cuello 

Falda 

Pierna 

 

     Cordero lechal                                                                  Cabrito lechal 
 

 

 
 
 

                    Casquería 
 

Producto 

Entero 

Cuarto trasero 

Cuarto delantero 

Producto 

Entero 

Trasero 

Delantero 

Producto 

Mollejas 

Riñones 

Asadurilla 

Asadura grande 

Cabezas 

Sesos 

Callos 

Hígado 

Lenguas 

Patas 

Patitas leche 



 

                                                          Elaborados 
 

Producto 

Cabrito confitado 

Manitas bolsa 

Sangrecilla  

Morcilla 

Paté 

Pinchos: Elaborados de forma artesanal únicamente con cortes selectos 
de cordero. Sin mezclas, sin grasa, solo carne pura de primera calidad. 

El sabor auténtico del cordero en cada bocado. 

Manitas de cordero lechal:  Tarro de ½ Kg o Bolsa de 1Kg 

Manitas de cochinillo: Bolsa de 1Kg  

 

                                                                   Otros elaborados 
 

                                                   

                                                                                Vinos 

 

Producto 

Faustino Crianza 

Pomal Magnum 

 

Producto Descripción 

Falso pastel de cordero asado      Es pura esencia y sabor. Elaborado exclusivamente con cordero lechal asado a baja 
temperatura, deshuesado y prensado, contiene únicamente carne de la mejor calidad, 
sal y una sutil pizca de vino. Sin añadidos, sin artificios. Una propuesta limpia y 
auténtica, pensada para disfrutar del producto en su máxima expresión. Disponible en 
formatos de 1 kg y 500 g, listo para calentar y servir. 

 

Cordero lechal asado a baja 
temperatura 

 

Una elaboración tradicional llevada a su máxima delicadeza. Nuestro cordero lechal se 
cocina durante más de 16 horas a baja temperatura, en su propio jugo, logrando una 
textura extraordinariamente tierna y un sabor profundo e inconfundible. Se presenta 
listo para finalizar en el horno durante 10-15 minutos, consiguiendo una piel dorada y 
crujiente. Una experiencia gastronómica excepcional, sin complicaciones. 

 

Formatos de cordero lechal 

 

Ofrecemos nuestro cordero lechal asado a baja temperatura en diferentes cortes para 
adaptarnos a cada ocasión: medios corderos o cuartos, tanto delanteros como traseros. 
Cada pieza mantiene intacta la calidad del producto y su cuidada elaboración, 
permitiendo disfrutar de una receta tradicional con la máxima comodidad. Perfecto para 
compartir y convertir cualquier comida en un momento especial. 

 


